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В современных условиях рынка рос­
сийские потребители продуктов 

питания постоянно поднимают планку 
требований, предъявляемых к качеству 
выпускаемой продукции. Внедрение 
современных технологических про­
цессов при переработке, хранении и 
реализации продуктов птицеводства 
неизбежно ведет к росту роли санита­
рии и гигиены на всех производствен­
ных участках и объектах.

В процессе переработки тушки 
птицы возникает вероятность обсеме­
нения продукта  патогенными микро­
организмами и возникновению р яда 
проблем: ухудшается качество продук­
та, с оздается у гроза  здоровью  пот­
ребителя и у меньшается ср ок хране­
ния готового продукта. В р езультате 
— производитель несет прямые убыт­
ки. В с вязи с  этим, важной задачей 
является недопущение перекрестно­
го обсеменения поверхности тушек 
птицы на  всех этапах ее переработ­
ки, в том числе в ваннах охлаждения, 
где на сегодняшний день применяется 
обычная проточная вода, которая не 
может р ешить проблему  обеззаражи­
вания, или хлорсодержащие препара­
ты, признанные вредными для здоро­
вья и запрещенные.

Группа  компаний «Технология 
Чистоты» предлагает комплексное 
решение вопросов производственной 
санитарии на  всех с тадиях техноло­
гического процесса от убоя и перера­
ботки, до фасовки готовой продукции 
и отгрузки клиенту. Наша  компания 
производит моющие и дезинфици­
рующие ср едства. В ее с остав входит 
научно-исследовательский центр с 
производственной, микробиологи­
ческой и научно-исследовательской 
лабораториями, штатом высококва­
лифицированных с отрудников, что 
позволяет с овместно с о с пециалис­
тами компании-партнера  обеспечи­

вать постоянный контроль за  выпус­
каемой продукцией и осуществлять 
новые ра зработки в с оответствии с 
современными тенденциями и требо­
ваниями рынка.

В комплекс ус луг нашей компании 
входит:
• �составление са нитарных планов 

и рас чет норм рас хода  моющих 
средств по цехам;

• �технологическое с опровождение 
правильности применения нашей 
продукции;

• �проведение тематических с емина­
ров и обучение персонала;

• �подбор и поставка ра зличного с пе­
циализированного оборудования, 
для оптимизации процессов мойки;

• �комплексная отмывка  предприятий 
клининговым подразделением ком­
пании без остановки производс­
твенного процесса.
Для р ешения проблем с вязанных с 

деконтаминацией поверхности тушки 
птицы в ваннах охлаждения нами раз­
работано, с ертифицировано и ус пеш­
но внедряется вспомогательное дезин­
фицирующее ср едство «Криодез». Этот 
препарат представляет с обой водный 
раствор  надуксусной кислоты, переки­
си водорода, уксусной кислоты и акти­
ваторов-стабилизаторов. Он выпускает­
ся по ТУ 2431-002-20741796-06, имеет 
Свидетельство о государственной реги­
страции в Федеральной службе по над­
зору в сфере защиты прав потребителя 
и благополучия человека. На  протяже­
нии нескольких лет специалисты нашей 
компании, с овместно с  НИИ птицепе­
рерабатывающей промышленности в 
лаборатории санитарно-гигиенической 
оценки с ырья продуктов проводили 
исследования по изучению бактерицид­
ной а ктивности и са нитарно-гигиени­
ческой безопасности дезинфицирующе­
го средства «Криодез». На сегодняшний 
день средство широко используется на 

многих птицеперерабатывающих пред­
приятиях, обеспечивает высокую  био­
цидную  эффективность и тем са мым 
значительно у величивает ср оки хране­
ния тушки птицы. 

Дезинфицирующее ср едство 
«Криодез» предназначено для са ни­
тарной обработки ра зличных объек­
тов пищевой и перерабатывающей 
промышленности и отвечает основ­
ным требованиям, таким как:
• �широкий с пектр а нтимикробно­

го действия, т.е. а ктивность в отно­
шении патогенных, потенциально-
патогенных, са нитарно-показатель­
ных микроорганизмов;

• �безопасность для потребителя и окру­
жающей среды, низкая токсичность;

• �полное у даление с  обработанных 
поверхностей после завершения 
дезинфекционной экспозиции;

• �простота и удобство в применении, 
экономичность.
С целью  профилактики заболевае­

мости птицы проведены эксперимен­
ты по мойке и дезинфекции птични­
ков, получены положительные резуль­
таты и начато широкомасштабное 
внедрение этого метода  обработки в 
птицеперерабатывающей отрасли.

Мы постоянно с овершенствуемся в 
разработке моющих и дезинфициру­
ющих ср едств, ра зрабатываем новые 
технологии очистки, развиваем широ­
кий спектр услуг, и тем самым «идем в 
ногу» с мировыми тенденциями разви­
тия перерабатывающей промышлен­
ности. Специалисты нашей компании 
готовы оказать высококвалифициро­
ванную  консультацию  по са нитарии 
Вашего предприятия, ра ботает горя­
чая линия (тел.: (495) 788-17-71).

Учитывая вышеизложенное, можно 
с уверенностью сказать, что мы гото­
вы р ешить любую  проблему  произ­
водственной санитарии на предпри­
ятии. 
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КАЧЕСТВА
Галаничева М.Е., директор
Научно-исследовательский центр ГК «Технология Чистоты»

Summary: �Nowadays the problem of food safety and quality is very important. Microbial contamination is one 
side of it. The specialists from the GC ‘Technology of Cleaning’ offer a new mean for sanitary pro-
cessing of poultry carcasses — ‘Criodez’.


